
Modalità tecniche di lavorazione 

e modalità di distribuzione

Il prodotto sarà distribuito pronto per l'immediato 

consumo. Prodotto tal quale o intero

Origine del prodotto
Contenuto in grammi, nome 

ed indirizzo dello 

stabilimento di produzione 

e confezionamento, data di 

confezionamento, lotto per 

la tracciabilità del prodotto, 

altre informazioni richiesta 

da bando, data di scadenza, 

logo del progetto "Frutta e 

Verdura nelle scuole"
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Italia

Confezione pluridose costituita da cassetta di cartone 

confezionata con pellicola microforata, traspirante e 

sigillata su due lati con l'indicazione del numero di frutti 

da consegnare ad ogni bambino 

Modalità di confezionamento

Classificazione merceologica Extra o 1ª categoria

 C.D.P. srl a socio unico

Denominazione commerciale ARANCIA
Varietà

Caratteristiche generali

Metodo di 

coltivazione 

certificata

Global Gap

NAVEL - MORO - TAROCCO - WASHINGTON - OVALE 

Le arance da distribuire saranno:                               

- intere per la somministrazione tal quale;
- sane (sono esclusi i prodotti affetti da marciume 
o che presentano alterazioni tali da renderli 
inadatti al consumo);
- esenti da danni e/o alterazioni esterne dovuti al 
gelo;
- esenti da ammaccature o lesioni cicatrizzate;

- pulite (privi di sostanze estranee       
visibili);
- esenti da parassiti;
- prive di umidità esterna anormale;
- prive di odore e/o sapore estranei;
- Limiti Massimi Residuali come per       
legge.


